


STUDENE PREDKRMY

ke kazdému predkrmu servirujeme pecivo v cené

50g Hovézi Carpaccio 99,-
s parmazdnem a olivovym olejem
50g Italska mozzarella 69,—

prokladana pldtky raj¢at, bazalkou a
olivovym olejem

50g Platky uzeného lososa 79,—-
zdobené kapari, listky rucoly a citrénem

POLEVKY

0,331 Hovézi vyvar 39,—
s jatrovymi knedlicky a nudlemi

0,331 Cibulova 39,—
s krutony a syrem

0,331 C€esnekova 39—
se Sunkou, syrem a vejcem

0,331 Tomatova 49,—

s brokolici a syrem

TEPLE PREDKRMY

ke kazdému predkrmu servirujeme pecivo v cené

100g Grilovana zelenina 59,—
cuketa, paprika, lilek, mrkev, cibule, porek,
na bylinkovém madsle s balkanskym syrem

3ks Tygfi krevety 99,-
na hldvkovém saldtu s cherry rajcdatky

SPECIALITY RUBY BLUE

pfiloha v cené jidla

200g Spiz Ruby Blue 194,
kureci prsa, veprovd panenka obalena
slaninou, proklddand paprikou, s whisky
omdckou

200g Mix Grill 224~
kureci prsa, veprovd panenka, hovézi
svickovd, veprovd jdtra, vse servirovdno na
grilované zeleniné
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priloha v cené jidla

150 g Krati nudlicky 154,—
s francouzskou zeleninou ratatouille

150 g Krati platek 164,
zapeceny s platky rajcat, mozarellou
a bazalkou

150 g Ptirodni kureci steak 134,—
s pepfovou omdckou

150 g PInéna kufeci kapsa 174,
s houbovou nddivkou a Zampidnovou
omdckou

150g Plnéna kufeci prsa 174,—

se Sunkou, syrem a brokolici, kari omdcka



HOVEZi STEAKY

priloha v cené jidla

300 g Dvojita rosténa 304,-
na fazolovych luscich s anglickou slaninou

200 g Steak z hovézi rosténé 224,~
s parmazanovou krustou, s morskou soli

200 g Pfeffer Steak 324,-

z pravé hovézi svickové poddvan se dvéma
druhy omdcek

200 g Steak Pomodoro 354,-
z pravé hovézi svickové servirovany na
suSenych rajcatech, zapékany mozarellou

150 g Tatarsky biftek 284,—
z pravé hovézi svickové a 6 ks topinek.
Na prdni poddvame namichany
(Jidlo obsahuje syrové maso a vejce. Musi se zkonzu-
movat ihned po poddni!)

VEPROVE

pfriloha v cené jidla

150g Vepiova panenka 204,—
plnénd susenou Sunkou, listovym Spendtem
a mozarellou

150 g Veprova panenka na grilu 184,
s pepfovou omdckou

150 g Grilovana panenka 204,-
Spikovand, prelita jemnou smetanovo -
Zampionovou omdckou

200 g Smazeny veprovy Fizek 154,—
v trojobalu

TRADICNiI CESKA KUCHYNE

150 g Svickova na smetané 124,—
se Spekovym knedlikem

150 g Starocesky hovézi gulas 114,-
s houskovym knedlikem

300g Bramborové halusky 94,-
s uzenym masem a kyselym zelim

300g Bramborové halusky 94,-
s brynzou a slaninou

150 g Peceny veprovy bacek 104,-
se zelim a bramborovymi knedliky

650 g Uzend veprova Zebirka 134,—
poddvand s kfenem, horcici, beranimi rohy,
malymi cibulkami a chlebem

1000 g Pecené veprové koleno 184,—
s kfenem, horcici a chlebem



RYBY

priloha v cené jidla

150 g Losos na bylinkovém masle 219,-
poddvany s grilovanou zeleninou
150g Pstruh 169,—

na bylinkovém mdsle
(za kaZdych 10g navic uctujeme 5,— K¢)

150g Candat 229,-
poddvany na smetanové zeleniné

TESTOVINY

300g Tagliatelle pomodoro 134,—
s kurecim masem, rajc¢aty a strouhanym
parmazdnem

300g Penne carbonara 114,-
slanina, vejce, smetanovd omdcka

300g Penne 134,-
s kurecim masem a houbovou omdckou

300g Spaghetti piccante 144,—

pikantni Spagety s vepfovou panenkou,
cherry rajcdtky, feferonkami a olivovym
olejem
300g Gnocchi 134,-

bramborové noky se Spendtem a kurecim
masem

ZELENINOVE SALATY

200 g Rukolovy salat 164,—
s lososem v sezamové strouhance prelity
sladko-chilli omdckou, toasty

200 g Holandsky salat 124,—
smés Cerstvé zeleniny se tremi druhy syri
(eidam,niva, balkdn), toasty

200 g Salat Caesar 134,—
fimsky saldt, kureci maso, parmazdn,

Caesar dressing, toasty
200 g Téstovinovy salat Hawaii 134,—

s kurecim masem, led. saldtem, ananasem,
kukurici, syrem a kari dressingem

DETSKA JiDLA

pro nase nejmensi

100g Spagety 54,—
s keCupem a syrem

100g Kufreci fizek 64,—-
s bramborovou kasi a kompotem

100g Smaizené rybi filé 54,—

s hranolkami a kecupem



BEZMASA JIDLA

150¢g
200 g
300 g

150 g

priloha v cené jidla

Brokolice na masle 84,—
se syrovou omdckou

Syrové Duo 94,—
SmaZeny Eidam a Hermelin

Rizoto s houbami a parmazanem 114,-
rizoto z Arborio ryZe, dusené s houbami

Uzené Tofu 124,-

zapékané s parmazdnem a rajcaty,
poddvdno na Cerstvém zeleninovém saldtku

PRILOHY

150g
150g
150g
150g
150g
150g
150g
150g
150g
150g
150g

2ks

1ks

Hranolky

Steakové hranolky

Bramborové krokety

Brambory varené

Bramborovd kase

Bramborové dukaty

Americké brambory

Americké brambory s ¢esnekem
Americké brambory s cibulkou a slaninou
Bramborové rosti

RyZe dusena

DEZERTY

Pecivo

Bageta

Palacinka 69,—
s ovocem, Slehackou a karamelovou

polevou

Tiramisu 59,—-
tradicni italsky dezert domdci vyroby

Jahodové carpaccio 69,—
s pusinkami mascarpone

Horké maliny 69,—
s vanilkovou zmrzlinou a slehackou

Cheesecake 49,—

tvarohovy dortik s prelivem z lesniho ovoce

Zmrzlinové pohdry podle denni nabidky.



Od pondéli do patku poddvame poledni menu
od 11 do 14 hodin.
Vybeér ze tfi jidel v cendch od 79,— K¢.

Prijimdme stravenky Gastro Pass, Chéque Déjeu-
ner, Ticket Restaurant. Mimo dobu poledniho menu
Ize hradit stravenkami nejvyse polovinu ceny jidla. Ze
stravenek vyddvdme maximdiné 10,— Kc.

Objedndvky jidel prijimame nejpozdeéji 1 hodinu pred
zaviraci dobou.

Pri objedndni polovi¢ni porce uctujeme 75% ceny.

K hlavnim jidlim poddvdme vodu ve dZbdnku a 6 druhi
ochucovadel.

Rddi pro Vds pfipravime Vasi rodinnou oslavu, naroze-
niny a vyroci.

PFi pofddadni svatebni hostiny v nasi restauraci,
nabizime pro novomanZele svatebni apartmd a Iahev
sektu zdarma.

Rezervujte si horni podlaZi restaurace pro firemni akci,
prezentaci nebo malou konferenci do 50 osob.

VyuZijte konferencni prostory vybavené audiovizudini
technikou a velkoplosnymi televizory pro velkou pdrty
s vlastnim barem a VIP salonkem v hornim podlaZi.

V pfipadé Vasi spokojenosti, nebo jakykoliv pfipominek
k nasi prdci, nds prosim kontaktujte na email:
provozni@rubyblue.cz.

Rddi se budeme Vasimi ndzory zabyvat.

Vase spokojenost je pro nds dileZita

Oteviraci doba

Pondéli 7:30- 23:00
Utery 7:30 - 23:00
Streda 7:30 - 24:00
Ctvrtek 7:30 - 24:00
Patek 7:30- 02:00
Sobota 8:00 - 01:00
Nedéle 8:00 - 15:00

Prejeme Vam dobrou chut a pfijemnou zabavu
Jidelni listek pripravili:

séfkuchar Dusan Malinovsky
a vedouci restaurace Petr Kusyn

RUBY BLUE® - SMALL CONFERENCE HOTEL,
RESTAURANT & FACEBAR
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