


 

 

 
ke každému předkrmu servírujeme pečivo v ceně 

50 g Hovězí Carpaccio  99,– 
s parmazánem a olivovým olejem 

50 g Italská mozzarella  69,– 
prokládaná plátky rajčat, bazalkou a  
olivovým olejem 

50 g Plátky uzeného lososa  79,– 
zdobené kapari, lístky rucoly a citrónem 

 
0,33 l  Hovězí vývar 39,– 

s játrovými knedlíčky a nudlemi 

0,33 l  Cibulová 39,– 
s krutóny a sýrem  

0,33 l  Česneková 39,– 
se šunkou, sýrem a vejcem 

0,33 l  Tomátová 49,– 
s brokolicí a sýrem 

 
ke každému předkrmu servírujeme pečivo v ceně 

100g  Grilovaná zelenina 59,– 
cuketa, paprika, lilek, mrkev, cibule, pórek, 
na bylinkovém másle s balkánským sýrem 

3ks Tygří krevety 99,– 
na hlávkovém salátu s cherry rajčátky 

 
příloha v ceně jídla 

200g Špíz Ruby Blue 194,– 
kuřecí prsa, vepřová panenka obalená  
slaninou, prokládaná paprikou, s whisky 
omáčkou 

200g Mix Grill 224,– 
kuřecí prsa, vepřová panenka, hovězí  
svíčková, vepřová játra, vše servírováno na 
grilované zelenině 

 
příloha v ceně jídla 

150 g Krůtí nudličky 154,– 
s francouzskou zeleninou ratatouille  

150 g Krůtí plátek 164,– 
zapečený s plátky rajčat, mozarellou  
a bazalkou  

150 g Přírodní kuřecí steak 134,– 
s pepřovou omáčkou 

150 g Plněná kuřecí kapsa 174,– 
s houbovou nádivkou a žampiónovou 
omáčkou 

150 g Plněná kuřecí prsa 174,– 
se šunkou, sýrem a brokolicí, kari omáčka 

STUDENÉ PŘEDKRMY 

POLÉVKY 

TEPLÉ PŘEDKRMY 

SPECIALITY RUBY BLUE 

KUŘECÍ A KRŮTÍ 



 

 

 
příloha v ceně jídla 

300 g Dvojitá roštěná 304,– 
na fazolových luscích s anglickou slaninou 

200 g Steak z hovězí roštěné 224,– 
s parmazánovou krustou, s mořskou solí 

200 g Pfeffer Steak 324,– 
z pravé hovězí svíčkové podáván se dvěma 
druhy omáček 

200 g Steak Pomodoro  354,– 
z pravé hovězí svíčkové servírovaný na 
sušených rajčatech, zapékaný mozarellou 

150 g Tatarský biftek 284,– 
z pravé hovězí svíčkové a 6 ks topinek.  
Na přání podáváme namíchaný 
(Jídlo obsahuje syrové maso a vejce. Musí se zkonzu-
movat ihned po podání!) 

 
příloha v ceně jídla 

150 g Vepřová panenka 204,– 
plněná sušenou šunkou, listovým špenátem 
a mozarellou 

150 g Vepřová panenka na grilu 184,– 
s pepřovou omáčkou 

150 g Grilovaná panenka 204,– 
špikovaná, přelitá jemnou smetanovo - 
žampionovou omáčkou 

200 g Smažený vepřový řízek 154,– 
v trojobalu 

 
 

150 g Svíčková na smetaně 124,– 
se špekovým knedlíkem  

150 g Staročeský hovězí guláš 114,– 
s houskovým knedlíkem  

300 g Bramborové halušky 94,– 
s uzeným masem a kyselým  zelím 

300 g Bramborové halušky 94,– 
s brynzou a slaninou 

150 g Pečený vepřový bůček 104,– 
se zelím a bramborovými knedlíky 

650 g Uzená vepřová žebírka 134,– 
podávaná s křenem, hořčicí, beraními rohy, 
malými cibulkami a chlebem 

1000 g Pečené vepřové koleno 184,– 
s křenem, hořčicí a chlebem 
 
 
 
 
 
 
 

HOVĚZÍ STEAKY 

VEPŘOVÉ 

TRADIČNÍ ČESKÁ KUCHYNĚ 



 

 

 
příloha v ceně jídla 

150 g Losos na bylinkovém másle 219,– 
podávaný s grilovanou zeleninou  

150 g Pstruh  169,– 
na bylinkovém másle 
(za každých 10g navíc účtujeme 5,– Kč) 

150 g Candát 229,– 
podávaný na smetanové zelenině 

 
 

300 g Tagliatelle pomodoro  134,– 
s kuřecím masem, rajčaty a strouhaným 
parmazánem 

300 g Penne carbonara 114,– 
slanina, vejce, smetanová omáčka 

300 g Penne 134,– 
s kuřecím masem a houbovou omáčkou  

300 g Spaghetti piccante 144,– 
pikantní špagety s vepřovou panenkou, 
cherry rajčátky, feferonkami a olivovým 
olejem 

300 g Gnocchi 134,– 
bramborové noky se špenátem a kuřecím 
masem  

 
 

200 g Rukolový salát 164,– 
s lososem v sezamové strouhance přelitý 
sladko-chilli omáčkou, toasty 

200 g Holandský salát 124,– 
směs čerstvé zeleniny se třemi druhy sýrů 
(eidam,niva, balkán), toasty 

200 g Salát Caesar 134,– 
římský salát, kuřecí maso, parmazán,  
Caesar dressing, toasty 

200 g Těstovinový salát Hawaii 134,– 
s kuřecím masem, led. salátem, ananasem, 
kukuřicí, sýrem a kari dressingem  

 
pro naše nejmenší 

100 g Špagety 54,– 
 s kečupem a sýrem  
100g Kuřecí řízek 64,– 

s bramborovou kaší a kompotem 

100g Smažené rybí filé 54,– 
s hranolkami a kečupem 

 

 

RYBY 

TĚSTOVINY 

ZELENINOVÉ SALÁTY 

DĚTSKÁ JÍDLA 



 

 

 
příloha v ceně jídla 

150 g Brokolice na másle 84,– 
se sýrovou omáčkou  

200 g Sýrové Duo 94,– 
Smažený Eidam a Hermelín 

300 g Rizoto s houbami a parmazánem 114,– 
rizoto z Arborio rýže, dušené s houbami 

150 g Uzené Tofu 124,– 
zapékané s parmazánem a rajčaty,  
podáváno na čerstvém zeleninovém salátku 

 
 

150g Hranolky 
150g Steakové hranolky  
150g Bramborové krokety  
150g Brambory vařené  
150g Bramborová kaše  
150g Bramborové dukáty  
150g Americké brambory  
150g Americké brambory s česnekem  
150g Americké brambory s cibulkou a slaninou  
150g Bramborové rösti  
150g Rýže dušená  
   2ks Pečivo  
   1ks Bageta  

 
 

 Palačinka 69,– 
s ovocem, šlehačkou a karamelovou 
polevou 

 Tiramisu 59,– 
tradiční italský dezert domácí výroby 

 Jahodové carpaccio 69,– 
s pusinkami mascarpone  

 Horké maliny 69,– 
s vanilkovou zmrzlinou a šlehačkou 

 Cheesecake 49,– 
tvarohový dortík s přelivem z lesního ovoce 

 
 

Zmrzlinové poháry podle denní nabídky. 

BEZMASÁ JÍDLA 

PŘÍLOHY  

DEZERTY 



 

 

Od pondělí do pátku podáváme polední menu 
od 11 do 14 hodin. 
Výběr ze tří jídel v cenách od 79,– Kč. 

Přijímáme stravenky Gastro Pass, Chéque Déjeu-
ner, Ticket Restaurant. Mimo dobu poledního menu 
lze hradit stravenkami nejvýše polovinu ceny jídla. Ze 
stravenek vydáváme maximálně 10,– Kč. 

Objednávky jídel přijímáme nejpozději 1 hodinu před 
zavírací dobou.  

Při objednání poloviční porce účtujeme 75% ceny. 

K hlavním jídlům podáváme vodu ve džbánku a 6 druhů 
ochucovadel. 

 

Rádi pro Vás připravíme Vaši rodinnou oslavu, naroze-
niny a výročí. 

Při pořádání svatební hostiny v naší restauraci, 
nabízíme pro novomanžele svatební apartmá a láhev 
sektu zdarma.  

Rezervujte si horní podlaží restaurace pro firemní akci, 
prezentaci nebo malou konferenci do 50 osob. 

Využijte konferenční prostory vybavené audiovizuální 
technikou a velkoplošnými televizory pro velkou párty 
s vlastním barem a VIP salonkem v horním podlaží. 

 

V případě Vaši spokojenosti, nebo jakýkoliv připomínek 
k naší práci, nás prosím kontaktujte na email: 
provozni@rubyblue.cz. 
Rádi se budeme Vašimi názory zabývat. 

 

Vaše spokojenost je pro nás důležitá 

 

 

Otevírací doba 
Pondělí 7:30 -  23:00 
Úterý 7:30 -  23:00 
Středa 7:30 -  24:00 
Čtvrtek 7:30 -  24:00 
Pátek 7:30 -  02:00 
Sobota 8:00 -  01:00 
Neděle 8:00 -  15:00 

 

Přejeme Vám dobrou chuť a příjemnou zábavu 

Jídelní lístek připravili: 

šéfkuchař Dušan Malinovský 
a vedoucí restaurace Petr Kusýn 

RUBY BLUE® ∙  SMALL CONFERENCE HOTEL, 
RESTAURANT & FACEBAR 


	RB_menu_menu

